Serveringstillstand i
Ulricehamns kommun

Detta galler for att fa tillstand att servera alkohol

For att fa salja och servera alkohol kan du behdva tillstand enligt
alkohollagen. Detta krav galler oavsett om det ar ett tillfalligt
arrangemang, till exempel i samband med en konsert, eller om du
behover ett stadigvarande tillstand for din restaurang.

Tillstand kravs vid varje form av servering av alkohol mot ersattning samt
nar alkohol ingar i annan avgift som till exempel entréavgift. Det finns
flera typer av serveringstillstand. Du kan ansoka om tillfalligt tillstand
eller stadigvarande tillstand, till allmanheten eller till slutet sallskap.
Om du har ett stadigvarande serveringstillstand kan du ocksa ansoka om
provsmakningstillstand eller kryddning av spritdryck. Ar du osaker kan du
kontakta alkoholhandlaggaren for mer information om vad som galler for
ditt arrangemang.

Ulricehamns kommun tar ut en avgift for att prova ansokan enligt de
taxor som galler. Las mer pa ulricehamn.se/taxor
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Vad kravs for att fa tillstand?

Lamplighet

For att fa tillstand till alkoholservering
maste du uppfylla vissa krav pa
lamplighet. Om ansokan galler ett
foretag eller forening gors dessutom
en bedomning av de personer som
har betydande inflytande i foretaget/
foreningen. Detta kan till exempel
vara bolagets VD eller personer i
styrelsen. For foreningar kan det vara
styrelsemedlemmar eller de som pa
annat satt ar aktiva i ansokan.

Lamplighet kan vara att bolaget

betalt sina skatter i tid och skoter sina
ekonomiska ataganden. Som person
handlar det om ekonomisk skotsamhet
men ocksa annan skotsamhet i att inte
bega lagbvertradelser. Se mer i avsnittet
remissbehandling.

Kunskap i alkohol-
lagstiftningen

Du som soker ska klara ett kunskapsprov
som visar att du har kunskaper i
alkohollagstiftningen. Kravet pa godkant
kunskapsprov ar en del av alkohollagen
och provet maste genomforas med
godkant resultat for att verksamheten
ska kunna fa ett serveringstillstand.
Fragorna fordelas pa fyra omraden:

» alkoholpolitik

» bestammelser om servering

e bestammelser om tillsyn

Beroende pa vilken typ av tillstand ni
soker kan provet anpassas till fyra olika

nivaer med fler eller farre fragor inom
de olika omradena.

bestammelser om mat och utrustning.

Det ar Folkhalsomyndigheten som
tillhandahaller proven medan
kommunens alkoholhandlaggare
ansvarar for genomforandet. Den/de
som ska genomfora provet kontaktar
alkoholhandlaggaren for att boka tid.

Matutbud

Beroende av det tillstand som soks kan
matutbudet variera, men i grunden ar
alkohollagen en skyddslagstiftning och
det finns starka bevis pa att matintag
minskar alkoholens paverkan pa
kroppen.

Vid ansokan om stadigvarande
serveringstillstand ska det finnas

ett kok, med restaurangstandard, i
anslutning till serveringslokalen. Det
ska erbjudas lagad eller pa annat

satt tillredd mat. Gasterna ska ocksa
kunna erbjudas ett varierat utbud

av matratter inkluderande forratt,
huvudratt och efterratt. Maten ska vara
av god kvalitet. Efter klockan 23.00
far matutbudet begransas till ett fatal
enklare matratter.

For en ansokan om ett tillfalligt
serveringstillstand kravs att gasterna ska
kunna erbjudas tillredd mat under tiden
alkohol serveras.
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Vad kravs for att fa tillstand?

Serveringslokal

Serveringslokalen eller serveringsytan
ska ha ett lampligt antal sittplatser for
matservering. Hur manga sittplatser det
ror sig om beror pa lokalens storlek.
Serveringslokalen eller serveringsytan
ska omfatta ett visst avgransat utrymme
och vara overblickbar, det vill saga att
personalen ska tillsammans kunna halla
koll pa hela ytan.

Serveringslokalen eller serveringsytan
ska vara lamplig och godkand ur
brandsakerhetssynpunkt. Kontakta garna
raddningstjansten, och kommunens
byggenhet, i god tid om du planerar att
gora en ombyggnad for att andra din
lokal. Vissa andringar kan krava bygglov
eller att du gor en anmalan om andring.
Lokalen ska ocksa ha en godkand
obligatorisk ventilationskontroll.

Om serveringslokalen eller
serveringsytan ska ha en uteservering

kan det behovas bevis om
markupplatelse fran fastighetsagaren,
eventuellt bygglov och tillstandsbevis
enligt ordningslagen.

Ekonomiska forhallanden

Vid nyansokan eller andringar av

agare i bolag ar det viktigt att kunna
redogora for finansieringsplan och de
transaktioner som gjorts da det behover
framga varifran kapitalet kommer.

Om foretaget ar nystartat ar det
ocksa viktigt med budget och en
likviditetsbudget for att visa hur
foretaget klarar sin finansiering.

Om foretaget fatt sa kallade
“bryggerilan” och andra avtal med
leverantorer ska dessa redovisas sa
att paverkan fran dessa aktorer kan
uteslutas.



Vad kravs for att fa tillstand?

Remissbehandling

Alkoholhandlaggaren har en skyldighet
att gora en grundlig utredning av

den sokandes (bolag, foreningar

och personer med inflytande i)
ekonomiska och personliga skotsamhet.
Alkoholhandlaggaren behover ocksa
forsakra sig om att lokalen ar lamplig for
alkoholservering gallande ordning och
sakerhet for omgivningen.

Remiss kan komma att skickas till nedan
myndigheter.

Skatteverket

Skatteverket remitteras for ekonomisk
redovisning av bland annat de
inbetalningar av skatter som foretaget
gjort och om det finns skulder och sena
inbetalningar. Remiss skickas ocksa for
att se den ekonomiska skotsamheten
gallande skatter hos personer med
betydande inflytande i foretaget/
foreningen.

Kronofogdemyndigheten
Kronofogdemyndigheten remitteras for
att se om det finns aktuella krav och
skulder som inte betalats av foretaget/
foreningen eller av de personer som
foretrader foretaget/foreningen.

Polismyndigheten

Polismyndigheten remitteras for
bedomning av serveringslokalens
placering, ur ordnings- och
sakerhetssynpunkt, och om den
sokandes personliga lamplighet utifran
upplysningar om eventuella forekomster
i brottsregistret.

Raddningstjansten
Raddningstjansten remitteras for
bedomning om lokalens lamplighet
utifran brandsakerhet. De gor ocksa en
bedomning av ett maximalt personantal
i lokalen utifran brandsakerhet. De

kan ge villkor om att satta upp skyltar
om utrymning och tillganglighet till
utrymningsvagar.

Kommunens livsmedelsfunktion
Kommunens funktioner for livsmedel
och halsoskydd remitteras for
bedomning om de livsmedelshygieniska
forutsattningarna och om risken att
narboende kan komma att utsattas for
bullerstorningar fran serveringsstallet.

Se till att du uppfyller kraven innan
du ansoker. Ar du osaker, kontakta
alkoholhandlaggaren.




Handlaggningstid

Tank pa att skicka in din ansokan i
god tid innan restaurangen oppnar
alternativt planerat evenemang ska

genomforas. Sa snart vi fatt in ansokan
och underlag paborjas handlaggning och
remissutskick gors sa snart det ar mojligt
utifran inkomna handlingar. Ofta skickas

arendet pa remiss till bland annat

polis, raddningstjanst och Skatteverket.
Handlaggningen paverkas av svarstiden

fran dessa myndigheter.

| manga ansokningar gallande
serveringstillstand ar det miljo- och
byggnamndens politiker i kommunen
som beslutar. Arendet behover darfor
vara fardigberett i god tid innan
namndsammantradet. Miljo- och
byggnamnden sammantrader i regel i

borjan av varje manad med undantag for

augusti och januari.

Enligt alkohollagen ska kommunen
fatta sitt beslut inom fyra manader
fran det att en komplett ansokan har
kommit in. Om det ar nodvandigt pa
grund av utredningen av arendet far

handlaggningstiden forlangas med hogst

fyra manader.

Serveringsansvarig

Krav och ansvar

En restaurang far inte lamnas utan
tillsyn. En foretradare for bolaget,
till exempel en styrelseledamot, ar
automatiskt ansvarig for serveringen
da denne ar narvarande pa
serveringsstallet.

Da en foretradare inte har mojlighet

att narvara behover nagon annan utses

i stallet. Det ar foretradarna som utser
serveringsansvarig person och gor
bedomningen om denne ar lamplig att
utfora uppgiften.

Den person som utses som
serveringsansvarig ska bland annat:

ansvara for att serveringen skots
enligt alkohollagen.

ha tillrackliga kunskaper i
alkohollagstiftningen for att kunna
skota sin uppgift.

befinna sig pa serveringsstallet under
hela oppettiden.

kunna vara tillsynsmyndigheter (till
exempel kommun, skatteverk, polis
och raddningstjanst) behjalpliga vid
tillsyn.

vara minst 20 ar gammal.

kunna overblicka hela serveringen,
aven uteserveringen, och ha kontroll
pa vad som hander.

En lista pa den serveringsansvariga
personalen ska meddelas
alkoholhandlaggaren via e-tjansten
Anmalan om serveringspersonal. Du
hittar e-tjansten pa ulricehamn.se/
e-tjanster-och-blanketter

Har du inte mojlighet att anvanda
e-tjansten kontakta miljo- och
byggenheten for att fa en blankett pa
miljo@ulricehamn.se eller via vaxeln,
0321-59 50 00.

All personal pa restaurangen
ska veta vem eller vilka som ar
serveringsansvariga under hela
arbetspasset.



Utbildningar

Ulricehamns kommun erbjuder,
tillsammans med Boras Stad, tva olika
utbildningar arligen. Dessa utbildningar
ar av fortbildande karaktar och

vander sig till verksamheter som har
serveringstillstand inom Ulricehamns
kommun. Alkoholhandlaggare skickar ut
information nar det blir dags att anmala

sig.

Ansvarsfull alkoholservering

En tvadagars utbildning som vander

sig till krogare, restaurang- och
vaktpersonal. Utbildningen ar avgiftsfri.
Forsta dagen ges digitalt och den
uppfoljande dagen genomférs pa plats

i Boras. Utbildningen ar avgiftsfri

och under dag tva ingar for- och
eftermiddagsfika samt lunch.

Utbildning om alkohollagen
Utbildningen ar fyra timmar lang och
ges under en eftermiddag. Anordnas
tillsammans med polisen.

Syftet med utbildningen ar att de som
ar nyanstallda eller de som ska arbeta
som timanstallda ska fa en inblick i
alkohollagen, alkoholens medicinska
effekter och berusningsnivaer med
mera. Aven ordinarie personal och
tillstandshavare kan med fordel ga
utbildningen.

Utbildningen ar avgiftsfri och ges i
dagslaget enbart digitalt.

Slutet sallskap

Fest i foreningen? Personalfest? Om du
ska salja och servera alkohol till ett
begransat antal, i forvag bestamda,
gaster behover du serveringstillstand for
slutna sallskap.

Slutet sallskap ar enligt alkohollagen en
begransad krets av personer som har ett
gemensamt intresse i foreningen eller
sammanslutningen utover den aktuella
tillstallningen. For att vara ett slutet
sallskap kravs att medlemskretsen ar
kand fore det aktuella arrangemanget.
Ett slutet sallskap kan vara inbjudna
slaktingar, vanner och kollegor vid t.ex.
brollop och fodelsedagar, anstallda
inom samma organisationsnummer. Du
som arrangor behover kanna till vilka
personer som ska vara med och en
forteckning over det slutna sallskapet
ska finnas till hands vid evenemanget.

En privatperson kan inte soka
serveringstillstand for ett slutet
sallskap, det maste goras via till
exempel en forening och foreningens
organisationsnummer. Observera att
foreningar som omfattar en stor del
av invanarna pa en ort (till exempel
byaforeningar) inte ses som ett slutet
sallskap.



Tillsyn

Kontroller som kommunen
utfor

Forebyggande tillsyn

| dialog och samverkan med
restaurangbranschen arbetar vi

for att skapa goda restaurang- och
boendemiljoer. Exempel pa det
forebyggande arbetet ar information och
utbildningar.

Yttre tillsyn - besok pa

serveringsstallet

Den yttre tillsynen innebar att vi gor
inspektioner pa serveringsstallet.
Inspektionerna gors av personal

fran kommunen. Ibland gor vi tillsyn
tillsammans med andra myndigheter
som skatteverket, raddningstjansten och
polisen.

Du far aldrig neka inspektdrerna fran
kommunen att komma in. All var
personal har tjanstekort med fotografi.
Den som ansvarar for verksamheten
ska hjalpa till och ta fram och visa

de uppgifter och handlingar som
inspektorerna ber om.

Vid den yttre tillsynen kontrollerar vi
bland annat:

« att du har en ansvarsfull
alkoholservering.

o att serveringsansvarig finns pa plats.

« att serveringstiderna foljs.

» att uteserveringen ar tydligt
avgransad.

Vi vill garna fora dialog pa plats om

det vi ser. Vi dokumenterar alltid

inspektionerna skriftligt och skickar

tillsynsrapporten till verksamheten nagra

dagar efter besoket.

Inre tillsyn - kontroll i register
Den inre tillsynen innebar framst att
tillstandsmyndigheten gor kontroller

i olika register. Det ar viktigt att du
betalar skatter och andra avgifter i tid.
Dina arsredovisningar ska du lamna in i
tid och de ska vara utan anmarkningar.

Vid den inre tillsynen kontrollerar vi
bland annat:

anmalan om forandring.
lamplighet.
agarforhallanden.
finansiering och ekonomiska
forhallanden.

Avgifter for tillsyn
Tillsynsavgifterna ska tacka vart
arbete med tillsyn och inspektion.
Varje serveringsstalle betalar en fast
tillsynsavgift per ar. Utéver den fasta
avgiften betalar du ocksa en rorlig
avgift som baseras pa innehallet i
restaurangrapporten.




Tillsyn

Efter tillsynen

Om vi har anmarkningar skriver vi ner
dessa i tillsynsrapporten som du far
skickat till dig. Dar far du ocksa reda pa
hur vi gar vidare. Du har alltid mojlighet
att svara pa innehallet i rapporten.

Det underlattar for oss att gora ratt
bedomning om du valjer att svara och ge
din bild av vad som skett.

Om serveringsstallet inte foljer
bestammelserna i alkohollagen kan du
fa antingen en erinran, det vill saga en
mildare form av papekande, eller en
varning. Vid allvarligare eller upprepade
forseelser kan serveringstillstandet
aterkallas. Du har ratt att overklaga
erinran, varningar och aterkallanden till
Forvaltningsratten.

Om du far en anmarkning

Mindre allvarliga brister kan oftast rattas
till pa en gang. Om du inte rattar till
papekade brister sa kan du fa ytterligare
papekanden. Har du fatt en erinran om
en brist vid en tillsyn och sedan inte
gjort nagot at bristen vid nasta tillsyn
kan det till exempel resultera i att du
far en varning.

Att tanka pa infor tillsyn

Vid yttre tillsyn pa restaurangen

» Den som ar serveringsansvarig
ska vara narvarande under hela
serveringstiden. Tank pa att alla
serveringsansvariga maste vara
anmalda hos tillstandsmyndigheten.

» Enligt alkohollagen ska du kunna
servera lagad eller tillredd mat under
hela serveringstiden. Men efter
klockan 23.00 racker det att servera

ett fatal enklare ratter. En riktlinje ar
att det ska finnas minst tre ratter.

« Du far inte servera alkohol till
nagon som ar markbart paverkad av
alkohol eller andra droger. Den som
ar markbart paverkad far inte heller
vistas pa stallet utan ska avvisas fran
restaurangen.

 Du far bara servera alkohol under den
tid som star pa tillstandet.

Vid inre tillsyn av verksamheten

o Tank pa att betala in
arbetsgivaravgifter, moms och
preliminar skatt till Skatteverket i
tid. Du som tillstandshavare far inte
ha skatteskulder.

o Du ska folja bestammelserna om
kassaregister och personalliggare.

o Du som har serveringstillstand ska
lamna restaurangrapport varije ar.
Uppgifterna i rapporten ska galla
perioden januari-december for aret
som gatt (rapportaret). Rapporten
ska vara hos tillstandsmyndigheten
senast den 1 mars aret efter
rapportaret.

« Tank pa att anmala férandringar
i agarbilden och styrelsen till
tillstandsmyndigheten.

« Om lokalen byggs om ska du
komma ihag att anmala det till
tillstandsmyndigheten.



Forandringar i verksamheten

Det finns manga tillfallen da du

kan behova anmala nyheter eller
forandringar i ditt serveringstillstand.
Det kan till exempel vara nar du har nya
serveringsansvariga pa restaurangen,
nya agare i din verksamhet eller att du
vill krydda egen snaps. Ska din lokal
byggas om eller ska verksamheten

byta namn, adress eller inriktning?
Tank pa att du maste anmala
forandringar i ditt tillstand i god tid till
tillstandsmyndigheten.

Nar verksamheten forandras ar det
ditt ansvar som tillstandshavare att
anmala det till tillstandsmyndigheten.
Du fyller i de nya uppgifterna i en
blankett som du hittar pa ulricehamn.
se/serveringstillstand

Om du som tillstandshavare inte sjalv
anmaler vasentliga forandringar i
verksamheten anses det vara en brist
enligt alkohollagen. En sadan brist
kan leda till att tillstandsenheten
ifragasatter ditt tillstand.

Anmal nya personer i bolaget

Du ska alltid anmala till
tillstandsenheten om det kommer in

nya personer i bolaget. Det beror pa att
alla personer som har ett betydande
inflytande i bolaget eller verksamheten
maste provas av tillstandsenheten. Det
kan galla till exempel firmatecknare, VD,
aktieagare eller finansiarer.

Du kan behova skicka med flera
dokument till din anmalan. Se
checklistan for andring i gallande
serveringstillstand for att fa med alla
dokument och blanketter fardiga att
skickas in tillsammans med din anmalan.

Nar du ska bygga om

Eftersom brandsakerhet ar en del av
bedémningen for serveringstillstand ar
det viktigt att anmala till oss om du
tanker bygga om i lokalen. Du ska ocksa
skicka med en ritning, godkand OVK
(obligatorisk ventilationskontroll) samt
ett utlatande om att lokalen ar godkand
ur brandsakerhetsperpektiv.

Om du bara bygger om och det inte skett
nagon annan férandring i bolaget eller
verksamheten behover du inte skicka
med andra dokument.

Anmal cateringslokal

Om du vill salja alkohol vid ett
cateringtillfalle behover du ett
serveringstillstand for catering. Lokalen
som anvands ska vara godkand ur
brandsakerhetssynpunkt. Du ska anmala
varje tillfalle och ange den lokal som du
ska servera i till tillstandsmyndigheten.

Anmal kryddning av snaps

Du som har serveringstillstand for
spritdryck far krydda och servera egen
snaps i din lokal om du anmalt det i
forvag till tillstandsmyndigheten. Det
galler bara traditionell snaps vid till
exempel julbord och motsvarande
tillfallen. Shots och blandningar av andra
spritdrycker raknas inte som snaps.
For att fa lov att forandra karaktaren
pa spritdrycker kravs da att du ar
registrerad som upplagshavare hos
Skatteverket.



Provsmakning och undantag

Du som har ett serveringstillstand for
din restaurang ska anmala om du vill
arrangera provsmakning av drycker ur
ditt sortiment. Aven du som tillverkar
egna alkoholdrycker och du som ar
godkand partihandlare kan fa tillstand
for provsmakning. Har far du mer
information om vad som galler och hur
du anmaler.

Du maste ha serverings-
tillstand

Du som redan har ett serveringstillstand
behover bara anmala till kommunen

att du ska arrangera provsmakning.

Om du inte har ett serveringstillstand
behover du forst soka ett. Det kan vara
ett tillfalligt eller ett stadigvarande
tillstand. Tillstandet ska vara utfardat
av den kommun dar du ska arrangera
provsmakningen.

Innan du kan anmala en provsmakning
till tillstandsmyndigheten maste du ha
beslutet pa serveringstillstandet.

Nar du producerar sjalv

Du kan arrangera provsmakning av

din egenproducerade alkoholdryck for
allmanheten med ett sarskilt tillstand for
provsmakning. Provsmakningen far bara
galla de egenproducerade dryckerna.
Lokalen for provsmakningen ska ligga i
anslutning till tillverkningsstallet.

ulricehamn.se/serveringstillstand

Du som ar godkand
upplagshavare

Du som ar upplagshavare kan ansoka om
ett sarskilt, tillfalligt, serveringstillstand
for provsmakning. Du ska uppfylla de
villkor som galler for det stadigvarande
tillstandet med undantag for kravet pa
att servera mat. Har kan du lasa om hur
du gor for att ansoka om ett tillfalligt
tillstand for provsmakning.

Undantag da serverings-
tillstand inte kravs

Serveringstillstand kravs inte nar
foljande villkor uppfylls (alla tre punkter
ska vara uppfyllda).

« Nar serveringen avser ett enstaka

tillfalle for i forvag bestamda

personer.

Nar serveringen sker utan

vinstintresse och utan annan kostnad

for deltagarna an kostnaden for inkop

av dryckerna.

« Nar serveringen ager rum i lokaler
dar det inte bedrivs yrkesmassig
forsaljning av alkohol- eller lattdryck.

Observera att alkoholdrycker och
alkoholdrycksliknande preparat inte
far forvaras, och darmed inte heller
fortaras, i butikslokal med tillhorande
utrymmen. Detta enligt 3 kap. 2 §
alkohollagen.
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